
IL RISTORO
DELL’ABBAZIA

Monastero di Santa Maria di Chiaravalle
via Sant’Arialdo, 102 - 20139 Milano

P. IVA IT08654340150

I momenti conviviali sono a buffet; non è previsto il
servizio al tavolo.

Per i gruppi viene utilizzato il giardino esterno del Ristoro,
in una zona riservata coperta da gazebo. Nei mesi

autunnali e invernali, oppure in caso di maltempo, viene
utilizzata la sala dell’oratorio, situata di fronte al Ristoro.

L’utilizzo degli spazi del Ristoro prevede l’aggiunta del
coperto, al prezzo di 1,50€ a persona.

Il servizio catering per cerimonie, iniziative ed eventi
privati viene organizzato presso gli spazi del Mulino

dell’Abbazia, previa prenotazione del servizio di uso spazi
con l’Infopoint

(mail: infopoint@monasterochiaravalle.it).

I costi del presente menù sono da considerarsi IVA 10%
inclusa.

CONTATTI :

3383505528
ristoro.chiaravalledimilano@gmail.com



IL MENU’
DELL’OBLATO

Lasagne classiche/di verdure oppure pasta al forno -
sostituite nel periodo estivo da insalata di riso o di pasta

Tagliere di salumi nostrani

Tagliere di formaggi da aziende agricole locali

Assaggi di scaglie di Grana Padano DOP 12 e 24 mesi, con
miele e marmellate

Verdure grigliate

Pane dell’Abbazia, sia integrale che semi-integrale di
grano duro

Pizza margherita e focaccia

Frittata con uova del Monastero

Acqua naturale

Costo cad. 24,20€

A CONSUMO:

Vino rosso Borbotto del Monastero
di Camaldoli

Vino bianco Farnetino del Monastero
di Camaldoli

Prosecco

15,40€ a bottigl ia

15,40€ a bottigl ia

11 ,00€ a bottigl ia



IL MENU’
DEL CONVERSO

Lasagne classiche/di verdure oppure pasta al forno -
sostituite nel periodo estivo da insalata di riso o di pasta

Tagliere di salumi nostrani

Tagliere di formaggi da aziende agricole locali

Verdure grigliate

Pane dell’Abbazia, sia integrale che semi-integrale di
grano duro

Acqua naturale

Costo cad. 21,45€

A CONSUMO:

Vino rosso Borbotto del Monastero
di Camaldoli

Vino bianco Farnetino del Monastero
di Camaldoli

Prosecco

15,40€ a bottigl ia

15,40€ a bottigl ia

11 ,00€ a bottigl ia



IL MENU’
DEL PELLEGRINO

Tagliere di salumi nostrani

Tagliere di formaggi da aziende agricole locali

Verdure grigliate

Pane dell’Abbazia, sia integrale che semi-integrale di
grano duro

Acqua naturale

Costo cad. 18,15€

A CONSUMO:

Vino rosso Borbotto del Monastero
di Camaldoli

Vino bianco Farnetino del Monastero
di Camaldoli

Prosecco

15,40€ a bottigl ia

15,40€ a bottigl ia

11 ,00€ a bottigl ia



COFFEE BREAK
DEL BREVE RIPOSO

PROPOSTA N. 1
Caffè/Cappuccio + bottiglia d’acqua

PROPOSTA N. 2
Caffè/Cappuccio + bottiglia d’acqua + succo di frutta

PROPOSTA N. 3
Caffè/Cappuccio + bottiglia d’acqua + succo di frutta +
dolce

Costo cad. 2,75€

Costo cad. 4,62€

Costo cad. 5,61€



BEVANDA A SCELTA TRA:

Calice di vino rosso

Calice di vino bianco fermo

Prosecco

Sidro dei monaci

Spritz/Aperol

Birra monastica

Cocktail analcolico

ACCOMPAGNAMENTO DI:

Taglieri di salumi e formaggi

Pizza e/o focaccia

Patatine e/o taralli

Costo cad. 16,50€

APERITIVO
VESPERTINO


